Kartoffelcremesuppe T+

Zutaten Zubereitung
. 500 g Kartoffeln Kartoffeln und Gemiise in kleine Wiirfel

. 1 Bund Suppengriin (Mohre, Sellerie schneiden. Mit Briihe ca. 10 Minuten gar

Lauch, Petersilie) kochen. Dann alles piirieren. Milch und

frische Krauter unterriihren.
. 1| Fleischbriihe

. Salz und Pfeffer nach Geschmack
« 200 g Milch

. Petersilie, Schnittlauch

Aus: Kochen und Backen mit der Diakonie. Einfache und giinstige Rezepte zusammengestellt von der
Schuldnerberatung des Diakonischen Werkes im Evangelischen Kirchenkreis Wied, Rheinstral3e 69,
56564 Neuwied




