Zutaten

Zubereitung

. 1 kg Kartoffeln

e  2Zwiebeln

. Ol

e  Schinkenwiirfel

. 100g geriebener Kadse

. Salz, Pfeffer, Paprika, Muskat

Dazu schmeckt gut Apfelkompott!

Kartoffeln waschen und raspeln.

Zwiebeln waschen, klein schneiden und zu
geraspelten Kartoffeln geben, mit Salz
abschmecken.

Etwas Ol in Pfanne erhitzen, 1/3 der
Kartoffel-Zwiebelmasse in Pfanne geben,
dariiber 1 EL Schinkenwiirfel verteilen.

Dies so lange wiederholen bis die gesamte
Masse in der Pfanne ist, dann wenden und
knusprig braten.

Zuletzt 100 g geriebenen Kése lGiber Masse
streuen und auflosen lassen.

Rezept von Reinhard GraBmann

Aus: Kochen und Backen mit der Diakonie. Einfache und giinstige Rezepte zusammengestellt von der
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