Kaiserschmarren

Zutaten

Zubereitung

. 120 g Mehl

. 30 g Zucker

. eine Prise Salz

. 4 Eier, getrennt

o 1/41Milch

. 50 g Butter

. 30 g Rosinen (wer mochte)

. Puderzucker zum Bestauben

Das Mehl mit Zucker, Salz, Milch und Eigelben zu
einem dickfliissigen Teig verriihren.

EiweiBe zu steifem Schnee schlagen und
vorsichtig unter den Pfannkuchenteig heben.

Butter in der Pfanne hei werden lassen. Den
Teig hineingieBen und Boden etwas anbacken
lassen. Wenn man mochte, jetzt die Rosinen
dariiber streuen. AnschlieBend wenden und bei
geringer Hitze fertig backen.

Danach Pfannkuchen auf einem vorgewarmten
Teller geben und in kleine Stiicke zerteilen.
Schmarren anrichten und mit Puderzucker
bestduben.

Dazu schmecken eingemachte Friichte oder Kompott.
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