Wirstchenspiele

Zutaten Zubereitung
. Je 1 rote, griine und gelbe Paprika 1. Paprikaschoten entkernen und

. 40 Rostbratwiirstchen waschen. In lange Streifen schneiden.

2. Abwechselnd 4 Wiirstchen und 4-5
Paprikastreifen auf 2 Spielle

. 5 EL Speisedl

) 20 HolzspieRe (2 pro Wirstchenspief) gleichzeitig stecken, damit sie sich

besser wenden lassen.

3. Die SpieRe auf beiden Seiten mit Ol
einreiben.

4. Die SpieRe auf den heiBen Grill legen
und etwa 10 Minuten grillen. Dabei ab
und zu wenden.
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