Mohren-Kartoffel-Pulfferchen fir 4 portionen

Zutaten

Zubereitung

. 500 g Kartoffeln

. 300 g Mohren

. 2 Eier

. 1-2 EL Mehl

e  Salz und Pfeffer

. 40 g gemahlene Haselniisse
. 1/2 Bund Petersilie

. 300 g Joghurt

. Pflanzenol

Kartoffeln und Mohren grob raspeln.
Mit Eiern und Mehl verriihren, mit
Salz und Pfeffer wiirzen.

In einer groRen Pfanne etwas Ol
erhitzen, pro Puffer 1 EL Teig
hineingeben, flachdriicken und von
jeder Seite 4 Minuten braten.

Niisse ohne Fettzugabe kurz rosten.
Petersilie fein hacken. Beides mit
Joghurt verriihren, salzen und
pfeffern. Mit den Puffern anrichten.
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