KOhIra bISUppe fir 4 Portionen a

Zutaten

Zubereitung

. 2 grof3e Kohlrabi

. 3 groBe Kartoffeln

. 1 1/2 Wiirfel klare Gemiisebriihe
e 2ElSchmand

. 1/2 Bund Schnittlauch

Kohlrabi und Kartoffeln schalen und in
kleine Wiirfel schneiden. Mit 1/2 L
Wasser und Briihwiirfel aufkochen. 15
-20 Minuten garen.

Schmand dazugeben und das Gemiise
nur grob piirieren. Den Schnittlauch in
Réllchen schneiden und die Suppe
damit bestreuen.

Dazu passen Wiirstchen, die mit in die Suppe gegeben werden.

Aus: v. Cramm, Dagmar (Hrsg.), Das groRe GU Familienkochbuch '°2007.




